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Fantomalt
Fantomalt är kolhydrat i pulverform och används för att höja energiinnehållet 
i mat och dryck. Fantomalt påverkar inte smaken och är lätt att använda. 
Naturligt fritt från gluten och laktosfritt.  

Fantomalt innehåller per 100 g pulver

Användning
Fantomalt används för att höja energiinnehållet i mat och dryck. Fantomalts 
neutrala smak gör det lätt att blanda i olika maträtter, drycker och efterrätter 
utan att smaken påverkas. Fantomalt tål att värmas upp och är lätt att lösa 
i såväl varm som kall mat/dryck. Kan även användas i matlagning. 

Dosering
Doseringen beror på vilken mängd energi som önskas tillsättas. I burken 
finns ett mått bipackat.

Tillredning
I dryck: Strö önskad mängd Fantomalt i drycken och blanda väl. 
I maträtt: Lös önskad mängd Fantomalt i lite vatten och blanda därefter 
med den kalla eller varma maträtten.

Förvaring
Lagras torrt, ej över normal rumstemperatur. Öppnad förpackning bör 

Bäst-före-datum anges på burkens botten som dag-mån-år.

Ingredienser

 www.nutricia.se

Näringsvärde per 100 g
Energi

Protein g –

Kolhydrat (100 E%)

  - därav laktos g –

Fett  g –

Kostfiber g –

Mineraler
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